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Editorial

Pivo a Bratislava, to ide spolu. Pivo sa v nasom
meste a jeho okoli varilo od nepamiti. Uz
v lase Keltov, kedy bola Bratislava délezitym
centrom na Dunaji, sa tu muselo varit aj pivo.
Po Keltoch prisli Slovania a od stredoveku, kedy sa
Bratislava konstituovala ako mesto, tu dominova-
li Nemci. Napriek tomu, Ze v starom PreSporku
sa velmi darilo vinnej réve a medzi hlavné zamest-
nania PreSpordkov patrilo vinohradnictvo, pivo
tu bolo od potiatku pritomné. Za socializmu vi-
nohradnictvo uprednostnilo masovi produk-
ciu nad kvalitou a podobne to bolo aj s pivom.
Kym kvalita nasho vina sa zlepsuje uz od go. ro-
kov 20. storotia, trhové hospodirenie prinieslo
v pivovarnictve skor pokracovanie trendu masovej
produkcie nadndrodnych pivovarov, kde sa jed-
notlivé druhy piva dali len velmi tazko odliit. Pri
pive sa situdcia zacala menit len pred par rokmi.
Milovnici zlatistého moku uZ prestali mat chut
na jednotne pasterizované a filtrované ,,europivo”
a zacali postupne stéle viac vyhladavat pivné Spe-
ciality z malych pivovarov. Dnes zazivame podobne
ako v okolitych $tatoch renesanciu pivovarnictva.
Aj v nasom meste a kraji vznikne prakticky kazdy
rok jeden ¢i viac malych pivovarov. Volame ich
remeselné pivovary, pretoze ich vyroba je len malo
automatizovand a produkt je preto vysledkom maj-
strovstva konkrétneho sladka. Tito sa v malom ne-
boja experimentovat, preto dnes mame moznost
na 3pecializovanych miestach, v malych pivova-
roch alebo pivariach ochutnat desiatky druhov
piva z nasho regiénu a az stovky capovanych
a flaskovych Specialov z celého sveta. Pivo sa dnes
pre gurmanov postupne dostdva na Uroven vina,
stava sa objektom degustacii, mnohé druhy pivnych
Specidlov sa ponutkajui vo flaskach podobnych vinu
a pija v malych mnozstvach v poharoch so stop-
kou. Prave na tychto prikladoch vidime t obrovskd
variabilitu piva, od prakticky bieleho pseni¢ného
weissbieru az po &ierny stout, ktory by mohol sme-
lo stperit s najtmavSou arabicou. Chutovo sa pivo
tiez pohybuje od sladkych ovocnych Specialov az
po résolovité , kyslage”, ktoré maja blizsie k sviezej
citronade, ako ku klasickému leziaku, ktory sa
na dlhé roky stal synonymom piva v nasom regiéne.
Tento bedeker chce poméct zdujemcom orien-
tovat sa v ponuke vsetkych minipivovarov
v Bratislave a na blizkom Zahori a tiez vybranych
pubov s ponukou remeselného piva. Remeselné
pivo v poctoch jeden, dva druhy na pipe sa dnes
v Bratislave da kuapit v desiatkach beznych pod-
nikov. Preto sme vybrali len tie, ktoré pontkaju
menia, a preto sa ich navsteva pre pivného gur-
mana stava vzdy zazitkom. Spolu predstavujeme

28 pivovarov a 8 pivarni a pivoték s ponukou re-
meselného piva, ktoré pondkaji aj nasu domacu
produkciu. ESte predtym, ako sa vyddme na piv-
nd cestu nasim krajom, sa na Gvod oboznamime
so struénou histériou pivovarnictva v Bratislave
a poucime sa aj o metdde varenia piva a objasnenf
zakladnych druhov piva. Vyrazy ako IPA, ALE, Stout
a podobne sa postupne pravom dostavaju do Sirsie-
ho povedomia. Mozaiku informacii o remeselnom
pive v naSom regiéne doplni este informacia o naj-
vyznamnejsich podujatiach, kde sa nase minipivova-
ry prezentujl na verejnosti.

Nech vam nas bedeker sltzi na azitok.
Na zdravie, priatelia dobrého piva!



Varenie a pitie piva je s ludstvom
spojené uz mnoho storo¢i. Napoj
podobny pivu pili v starovekej
Mezopotamii uZ gooo rokov pred
nasim letopoctom. Spotreba piva

sa v Bratislave spomina prvykrat
vpramenoch v roku 1442, kedy
mestska rada obdarovala stidkami

a flasami piva viacerych vyznamnych
hosti, medzi ktorymi boli napriklad
Pankrac zo Sv. Mikulasa, Ostrihomsky
arcibiskup, Jan Jiskra z Brandysa
alebo Mikulas Banfy.

V Bratislave a SirSom okoli sa pivo varilo najneskér
od prvej polovice 15. storocia. V tom ¢ase ziskali pi-
vovarnici na Zuckermandli (Bratislavské podhradie)
vare&né pravo”, teda vysadné povolenie varit pivo.
No jeho obltdbenost, a tym padom aj produkcia,
zacala v tejto oblasti vzrastat az v ranom novovekuy,
zhruba od zadiatku 17. storocia.

Z alkoholickych napojov, ktoré sa dennodenne
pozivali v stredovekom Uhorsku, malo prvé a vysad-
né miesto vino. Vdaka drodnym malokarpatskym
viskom sa z mnohych lokalit na zadpadnom Slo-
vensku stali vyznamné strediska produkcie tohto
lahodného moku. Bratislavski mestania profitovali
najma z vyvozu a nasledného predaja vina do za-
hrani¢ia, najmd na Moravu, do Rakiska a Sliezska.
Popri vine sa v bratislavskych viechach podavalo
aj pivo. Pivovarnicke domy boli oznacené hexa-
gramom (Bierzeiger, Brauerstern), a ich majitelia
v nich mohli ¢apovat pivo, no predavat vino mali
prisne zakazané. Vyroba piva bola teda najskor
vrukach sikromnych majstrov, no onedlho, niekedy
v druhej polovici 15. storo¢ia, mestska rada rozhod-
la, Ze si postavi svoj vlastny — mestsky pivovar.
Trvalo vsak eSte zhruba poldruha storocia, kym
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sa produkcia piva zalala zvySovat aj v Bratislave
a v okoli. Saviselo to nielen s rozvojom obchoduy,
ale aj malou dobou ladovou, ktord spésobila
celkové ochladenie klimy a désledkom bolo, ze vini¢
sa uz nemohol pestovat v takom rozsahu ako do-
posial. O vzraste hospodarskeho potencialu svedc¢ia
aj archivne pisomné pramene, v ktorych sa Coraz
viac objavuje pivo, jeho produkcia a obchod s nim.
To prirodzene doklada aj vzrast jeho hospodarske-
ho vyznamu v kraji. Jednym z takychto prameriov
je aj dokument datovany 17. decembra 1621. Stefan
List v liste Ziada richtara a bratislavskd mestskd
radu, aby kupovali pivo priamo od neho a nie
od Nemcov z cudziny, pretoze zriadil v nedale-
kom Kittsee pivovar. Narastajaci potencial piva
v tejto oblasti rychlo zhodnotili aj ¢lenovia jed-
ného z najvyznamnejSich uhorskych rodov rano-
novovekého Uhorska — Palfiovci. V roku 1623 si grof
Pavol Palfi, neskorsi palatin, vyziadal bratislavského
majstra Urbana Zimmermana, ktorému zveril
vystavbu pivovaru v Stupave.

Varenie piva a najma obltibenost jeho konzumacie
sposobila, Ze pivovarnici sa pomaly zaéali objavovat
aj v dalSich, tradi¢ne vinohradnickych lokalitach,



napr. vo Sviatom Jure, Pezinku a pod. V ¢asoch, ked
v Uhorsku vladla Maria Terézia (1740 — 1780), sa uz
pivo ¢apovalo prakticky viade. Vlastného pivovarni-
ka mali aj v Radi, Vajnoroch alebo Limbachu.

Tak napriklad v revoluénom roku 1848 bolo
v Bratislave az osemnast hostincov, kde sa podava-
lo pivo. Jednym z najvychyrenejsich bol Hostinec
U zeleného stromu, ktory stal na mieste dnesného
hotela Carlton. Na Namesti SNP miestni i navstevni-
ci mesta s oblubou navitevovali podnik U zlatého
Jelena. Pri Vydrickej brane, na konci dnesnej Panskej
ulice, pondikal svoje sluzby hostinec Zlaté SInko. Po-
pulary bol aj hostinec Leberfinger, ktory dodnes
stoji na petrzalskom brehu Dunaja.

Bratislavsky mestsky pivovar

Prva pisomna zmienka o pivovare je z roku 1477,
teda v tej dobe uz celkom uréite stal. V roku 1752
vybudovalo mesto na juhu Rybného namestia pre
pivovar novl budovu. Ta vsak zakritko ciastocne
zhorela a bolo nutné ju zrekonstruovat. Kidpou
priamo susediacich domov zacala velka rekonstruk-
cia starej budovy na Géelovy a moderny pivovar.
Prestavbu uskutoénilo mesto v rokoch 1771 az 1773
podla planov Franza Romischa za Géasti mestského
murarskeho majstra Mateja Hollriegla. Centrum
bratislavského pivovarnictva sa koncentrovalo naj-
ma v pivovare. V roku 1776 posobil v meste jeden
pivovarnicky majster, ktory mal osem tovariSov.
Iste zaujimavym faktom je to, ze aj ked sa pivovar
volal mestsky, mesto ho nespravovalo vo vlastnej
rézii, ale davalo ho do prendjmu. Z mestského pi-
vovaru boli zdsobované miestne hostince a ¢apova-
lo ho aj mesto, a to najmd na radnici. Na zaklade
najomnej zmluvy totiz mestu prinalezal aj podiel
z dorobeného piva. Preto hlavni predstavitelia
mesta vzdy doésledne zvazili, komu pivovar prenaj-
mu. Okrem toho, ze kvalita piva suvisela s dobrou
¢i zlou povestou, taktiez priamo determinovala
zarobky mesta plynice z jeho predaja. V roku 1675
nebola mestska rada spokojna s ndgjomcom pivovaru.
Pivovarnik, ktorého meno nepozname, bol napome-
nuty, aby odteraz varil lepsie pivo (a tieZ, aby poc-
tivo platil za prenajom), lebo ho mézu jednoducho
vymenit.

Hoci mestsky pivovar existoval uz dlhd dobu, mal
vlastnd budovu a solidne podmienky na vyrobu, ne-

zriedka sa stalo, ze pivo bolo do Bratislavy potrebné
aj doviezt. Sveddi o tom nielen spomenuta ziadost
od Stefana Lista, aby nekupovali pivo od Nemcov, ale
aj pocetné zmienky o dodavke piva od pivovarnikov
z Zuckermandlu, Palfiovského pivovaru a od inych
predajcov. Samozrejme, dovoz zahrani¢ného piva,
rovnako ako vina, bol prisne regulovany.

V druhej polovici 19. storodia, konkrétne v roku
1880, sa mesto rozhodlo, ze nebude pivovar nadalej
prenajimat a odpredalo ho do sdkromnych rak.
Tak sa z mestského pivovaru stal mestiansky (nem.
Biirgerliche Brauerei, mad. Polgari sorfdzde).
V priebehu minulého storocia pivovar s pohostin-
stvom navstevovali nielen domaci obyvatelia, naj-
ma z vykri¢anej Stvrte Vydrica, ale miestne Specia-
lity a kvalitné pivo si prisli vychutnat aj navstevnici
mesta.

Pivovar este niekolkokrat vyhorel, presiel niekolkymi
stavebnymi Gpravami, no nakoniec bol zbdrany kon-
com 60. rokov 20. storocia kvoli stavbe Mosta SNP.
Priblizne na jeho mieste dnes stoji hotel.

F —r

Areal pivovaru Stein v roku 1926

Pivovar Stein

Dal$im vyznamnym pivovarom v Bratislave bol
pivovar Stein. Postaveny bol v rokoch 1871 — 1876
vyznamnymi bratislavskymi architektmi Feiglerov-
cami, na vtedajej bratislavskej periférii medzi
dnesnymi ulicami Legionarska, Blumentalska a Ber-
nolakova. Pivovar niesol nazov po bratoch Ale-
xandrovi a Bernatovi Steinovcoch, ktori svoj pod-
nikatelsky zamer postavit a viest pivovar, Uspesne
zrealizovali. Pivo, ktoré sa tu vyrabalo, bolo uréené
nielen miestnej spolo¢nosti, ale podarilo sa ho 3aj
Uspesne vyvazat do zahranidia, napr. do Madarska,
Rakiska, a dokonca aj do Svajtiarska a Nemec-
ka. Bratislavské pivo prezivalo najmi na zadiatku
minulého storocia svoje najslavnejsie ¢asy. Produkty
pivovaru Stein boli ocefiované aj na medzinarodnych
sttaziach vo Viedni, Parizi alebo Bruseli. Fabrika
sa nepolozila ani po¢as hospodarskej krizy v 30. ro-
koch 20. storoéia, a nezni¢ilo ju ani bombardovanie
potas 2. svetovej vojny. Aj v socialistickom Ceskoslo-
vensku patril Stein k jednym z najvaésich produ-
centov piva v krajine. Definitivnou bodkou za exis-
tenciou pivovaru bol rok 2007, ked bola vyroba pre-
sunuta do Vyhni a rok 2015, ked bola definitivne
zblrana vadsina jeho budov.
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Pivo, kvaseny napoj vyrobeny zo sladového obilia, vody a chmelu, je staré ako nasa
civilizacia. Vek piva sa odhaduje na 10-tisic rokov a dokazatelne sa varilo uZ okolo
roku gooo pred nasim letopoétom. Prvé spravy o vyrobe kvasenych napojov

z obilia pochadzaji z Mezopotamie.

Pivo je suverénne najrozsirenejsim alkoholickym
napojom na svete. Rocne sa ho vypije 130 biliénov
litrov. Slovenské pivovary vyrobia ro¢ne viac ako
3 miliény hektolitrov piva, vd¢Sinou pre domacu
spotrebu. Obyvatel Slovenska vypije roéne viac ako
70 litrov piva. Vyroba piva prebieha v nasledovnych
fazach:

1. Vyroba mladiny

Z vody, jatmenného sladu a chmelu sa vo varni rmu-
tovacim spésobom vyrobi sladina, z ktorej sa po-
varenim ziska mladina. Kazdy druh piva sa vyraba
podla predpisaného technologického postupu, kde
st zohladnené 3pecifické poziadavky na jednotlivé
druhy piva. Hortca mladina sa schladi a zakvasi pi-
vovarskymi kvasnicami.

2. Hlavné kvasenie

Hlavné kvasenie prebieha v uzavretych kvasnych
tankoch pri dodrzani predpisanej doby a teploty
kvasenia. Pri hlavnom kvaseni sa vytvori najvaési

8350

podiel alkoholu a oxidu uhli¢itého. Po ukonéeni
kvasenia sa mladé pivo suduje do leziackych tankov.

3. Dokvasanie piva

Dokvasanie piva prebieha v leZiackej pivnici pri niz-
kych teplotach, po dobu uréend v technologickom
postupe. Pocas rovnomerného dokvasania sa pivo
vyciri, dostatocne sa naviaze oxid uhli¢ity, dosiahne
sa bohata penivost, ¢ista chut a vona piva.

4. Filtracia piva

Po ukonéeni dokvasania sa pivo méze filtrovat
na kremelinovom filtri. Prefiltrované ¢ire pivo
sa uskladriuje v zasobnych tankoch.

5. Stacanie piva
Cire prefiltrované pivo sa pIni do ¢istych sklenych
flias a sudov. Z dévodu zvySenia trvanlivosti piva

sa pivo zvykne pasterizovat, ¢im sa ale menf jeho
chut a obsah vyzivnych latok.
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Sd v podstate dva najdélezitejsie druhy piva, ktoré
odliSuje typ kvasenia a pouzitych kvasiniek, vrchne
kvasené, tzv. leziaky a spodne kvaseng, tzv. Ale.

Spodne kvasené pivo (LeZiak)

V germanskom svete je zname ako lager. LeZziaky
st kvasené kvasnicami rodu Saccharomyces pasto-
rianus. Tie pracuju v rozsahu teplot cca 0-13°C a pri
kvaseni klesaji ku dnu kvasnej nadoby. Kvasenie
trva zhruba 30 dni. Po vykvaseni sa pivo necha-
va odlezat tri tyZzdne a viac. Pocas tohto procesu
sa pivo obohati o nové chute a celkovy vyraz sa
zjemni. K leZiakom patria tieto zdkladné druhy:

Plzensky leZiak

Moderné plzenské pivo uvaril bavorsky pivovarnik
Josef Groll v roku 1842 s pouzitim svetlych sladov,
chmelov zo Zatca, plzeriskej mikkej vody, spod-
ného kvasenia a bavorskej technolégie lezania piva.
Plzensky leziak je priezracnej zlatej az svetlozltej
farby (filtrovany) s vyraznou chmelovou horkostou
a jemnou sladovou chutou.

Svetlé vyéapné pivo

Tymto pojmom sa u nas oznacuju slabsie verzie
leziakov. Svetlé vycapné pivo ma obvykle kratsiu
dobu lezania, stuprovitost sa pohybuje do max.
11° a ich charakteristikou je slabsia sladova chut
i horkost a nizsi obsah alkoholu. Svetlym vyéapnym
pivom je v podstate akakolvek desiatka z bezného
pivovaru.

Marcové pivo (Mirzen)

V minulosti velmi obltibené pivo aj na Sloven-
sku, pochadza pbévodne z Bavorska. Marcové pivo
sa varilo od 29. septembra do 23. aprila. Po uvarenf
sa nechavalo odlezat v pivniciach a podavalo sa
napr. aj na znamom festivale Okoberfest. ,Marec”
ma stredne pInd az pInd sladovi chut a suchsie za-
koncenie. Existuje viacero druhov od svetlého cez
polotmavy az po tmavy. Znamym je napr. bavorsky
Paulaner s ich pivom Oktoberfestbier.

Okrem toho patria k leziakom pévodne polotmavy
az tmavy Bock, ktory je silnejSou verziou leziaka
s obsahom alkoholu cca 6-12% a Viedensky polo-
tmavy leziak ¢ervenohnedej az hnedej farby.

Vrchne kvasené piva (Ale, ejl)

Piva typu Ale st kvasené kvasnicami rodu Saccha-
romyces cerevisiae, ktoré pracuji v rozsahu teplot
cca 13-24°C a pri kvaseni sa zhlukujd na hladine,
pri¢om vytvarajd typickd “deku”, ktord je potreb-
né zbierat. Kvasenie je omnoho rychlejsie ako pri
spodnom kvaseni, cca 14 dni. Po vykvaseni sa pivo
tiez nechava odlezat, avSak kratSie ako pri leZia-
koch. Pre Ale je charakteristicka vyssia sladovost
a jemna kvasnicovo-ovocnd, niekedy az korenista
chut, spésobena kvasinkami pre vrchné kvasenie.
Ale nie st uhladené ako leziaky, ¢asto ide o piva
s roznorodymi chutami. Toto pivo sa chmeli aj aro-

matickymi chmelmi, ktoré umocnia ovocnd alebo
korenistd chut a tiez ho obohatia o nové chute. Ale
ma povod v anglosaskych krajinach, avsak v posled-
nej dobe sa stava ¢oraz oblUbenejsim aj u nas vdaka
rozmachu malych remeselnych pivovarov.

K Ale patria tieto zakladné druhy:

India Pale Ale (IPA)

Pivo pévodne varené v Anglicku v 18. storodi, uréené
na export do Indie. Charakteristickym je vyssia
stupniovitost, obsah alkoholu a vyssia horkost
spbsobend silnejsim chmelenim. Farba svetld az po-
lotmava. Piv typu IPA je viacero druhov, napriklad
v pive american IPA s pouzité aromatické ame-
rické chmele. Casto sa vyuziva aj pridavné chmelenie
za studena, kedy chmel do piva neuvolni horkost,
ale iba svoju arému, ¢im sa pivo chutovo a aro-
maticky obohati. Druh session IPA sa vyznacuje
nizsim obsahom alkoholu a vy$sou pitelnostou.

American Pale Ale (APA)

Je to pomerne mlady druh piva, uvareny v roku
1980 v pivovare Anchor brewing company v USA.
Ide o svetlé, vrchne kvasené pivo chmelené ame-
rickymi aromatickymi chmelmi. Aj tu sa pouziva
chmelenie za studena pre uvolnenie arémy. Obsah
alkoholu je cca 5-6%.

Pieniéné pivo (Weizen, Weissbier)

Je pébvodom z Bavorska, vyrobené z pseni¢ného sla-
du, pripadne jeho vysokého podielu. Vona aj chut
st velmi $pecifické a odlisné od ktorychkolvek inych
druhov piva. Je kvaseny 3pecialnym druhom kva-
siniek, vdaka ktorému v fiom mézeme najst chut
po bananoch, klinéekoch, anize, vanilke, jemnom
koreni a kvasniciach. Pivo typu weizen je obvykle
malo chmelené s minimalnou alebo Zziadnou
horkostou, svetlozltej az oranzovej farby a silne
zakalené vdaka vysokému obsahu zvyskovych kva-
siniek. Takisto ma viacero poddruhov, napr. dunkel
weizen je tmavé pseni¢né pivo, kristal weizen je fil-
trované a Cire.

Porter / stout

Tmavé vrchne kvasené pivo pévodom z Londyna.
Histéria porteru siaha az do skorého 18. storodia
a pbvodne to boli pomerne silné pivd s obsa-
hom alkoholu aj vySe 7%. Porter spoznate podla
tmavohnedej az Ciernej farby a vyraznej vone
a chuti po prazenych sladoch, ktord pripomi-
na kavu, orechy alebo tmavé susené ovocie. Ako
stout sa povodne oznacovalo silnejsie pivo typu
porter. Od tmavych leZiakov sa porter / stout [ii
menej vodovou, vyraznejSou chutou a suchym za-
koncenim.

Okrem toho pozname aj dalsie druhy Ale, horké
pivo English Pale Ale (EPA) / bitter, American Black
Ale, zndme aj ako black IPA, tmavé pivo s vyraz-
nou chutou prazenych sladov a vy$sou chmelovou
horkostou a Belgické Ale s nizSou horkostou.

pivo - bedeker pivného gurmana 7



Bratislavsky Mestiansky Pivovar nadvdzuje na davnu
tradiciu pévodného Mestianskeho pivovaru ,Die
Biirgerliche Brauerei”, doméacimi zvaného Mes3-
tiak. Varilo sa v nom dobré pivo a prilahla pivo-
varska restauracia bola vychyrena svojou domacou
kuchynou. Novy pivovar funguje na troch poscho-
diach a navstevnikov chce naldkat na svoje vlastné
remeselné piva. Pivovar je vybaveny modernou tech-
nolégiou. Varenie prebieha klasickou technolégiou
dvojrmutovym spdsobom za pouzitia tradi¢nych
surovin: sladu, vody, chmelu a kvasnic, ni¢ iné
sa doti nepridava. Vari sa vylu¢ne z najkvalitnejsieho
chmelu zo Zateckej oblasti, voda pouzit4 na vyrobu
sa filtruje a upravuje. ,Nase pivo je pivo plzenského
typu, vyrdba sa Standardnym procesom spodnej
fermentacie,” vravi sladovnik Peter Pramuk.

Pivovar pontka svoje dva zakladné leziaky,
Bratislavsky leziak 12° a tmavy Bratislavsky Bubak
12°. Okrem piva je suéastou ponuky dobry vyber
ovocnych destilatov, whisky, brandy, grappy, likérov,
rumov ako aj vina. Vychyrena je kuchyna, klasicka,
konzervativna, poctiva a vydatna domaca, ktora sa
hodikpivuasnazisanaviazatnap6vodné presporské
receptdry. Pondka jedla studenej aj teplej kuchyne.
Séfkuchar kladie déraz na sezénnu aktudhnost
niektorych jedal ¢i surovin, ako je Spargla, huby,
divina, ¢i zabijackova sezdna, ktora spestruje sta-
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bilné menu a la carte. ReStauracia pontka overené
jedla, ako napriklad svie¢kova na smotane, képrova
omacka s domacou knedlou, pecené koleno alebo
chutne servirovand pivarska pochdtka & ,tatardk”
s hriankou. Najdete tu aj Speciality, ako napr. sladké
jedlo, ,Sufrle”, pochadzajlce zo starého PreSporka.
Mladsou, ale ovela priestrannejSou pobockou Mes-
tianskeho pivovaru je pivovar na Dunajskej ulici. Po-
nuka piva a jedla je prakticky totozna s materskym
podnikom na Drevenej ulici. Na rozdiel od nej je,
viak, sticastou pozemku velka verejnd zahrada, kde
je v lete radost posediet.




Q

Richtdr Jakup

Fratislave

Moskovska 16, Bratislava -

Najstarsi bratislavsky minipivovar, zalozeny v roku
2009, dostal nazov podla vyznamného rodu
bratislavskych richtarov Jakubovcov z konca 13. sto-
rodia a prvej polovice 14. storodia. Pivovar spolu
s Pivovarskym hostincom sa nachadza v SirSom cen-
tre, mimo turistickych tras, takze v hostinci stret-
nete hlavne domacich.

Medzi jeho pravidelne varené piva patria: 10tka
vycapna ANNA, 12tka leziak JAKUB a 13tka tmavy
le¥iak KATARINA. Oblubu pivnych fajn¥mekrov
ziskal aj radou prilezitostne varenych piv: 1otka
tmava vycapna, 12tka leziak JAKUB PREMIUM,
13tka polotmavy leziak PECIVAL, ¥pecidlne pivo
zo $panielskeho sladu 12tka leZiak Spaniel, pivo
s pridanou Spanielskou pSenicou 12tka leziak ES-
CANDA, polotmavy leziak 12tka GEJZA a prvym
v Bratislave varenym pivom typu India Pale Ale - [PA
LORD. Okrem toho priebezne pontka remeselné
piva inych slovenskych, ¢eskych a zahrani¢nych pi-
vovarov. Spolu na 13 pipach. V hostinci organizuji
aj riadené ochutnavky inych pivovarov. V ponuke je
aj medovina, bud studena alebo tepla a vychutnat
sa da aj destilat Pivovica Jakub. Specialitou je stre-
doveky napoj Korma zlozeny z troch decilitrov piva
a jedného decilitra medoviny.

Priestory Hostinca Richtar Jakub zahfmajd hlavnd
miestnost s barom o kapacite cca 36 miest, vedlajsiu

miestnost o kapacite cca 32 miest, salénik o kapa-
cite cca 18 miest a samostatnu fajéiaren s kapacitou
8 miest. V letnom obdobfi funguje vonkajsia terasa
o kapacite do 9o miest. Interiér hostinca postupne
doplna zbierka pivovarskych zberatelskych artefak-
tov.

Kuchyna je zamerana na pochdtky k pivu, na-
kladany hermelin, olomoucké syrec¢ky a iné syry,
utopence, grilované kridla, klobasy, prazené ry-
bicky, Grundle a podobne.
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Zamocky pivovar

Zamocka 13, Bratislava - Staré mesto

Vznik Zamockého pivovaru sa viaze k datumu17. no-
vember 2011. Vznikol ako Stvrty minipivovar v ro-
dine malych reStauraénych pivovarov v Bratislave.
Vzniku pivovaru predchadzala snaha prevadzkovat
kosher restauraciu, ale nakolko sa nestretla ponu-
ka s dopytom, majitelia sa rozhodli prehodnotit
koncept a tak vznikla myslienka zaloZit pivovar.

Pivovar je situovany v blizkosti Bratislavského
hradu aj centra Starého mesta v pokojnej lokalite
byvalého podhradia. Na prizemi ma hlavni restau-
raénd cast s po¢tom 100 miest. Na |. poschodi je
situovany Zamocky pub s 8o az 100 miestami,
ktory slizi najma na firemné podujatia, koncerty,
talk shows a rozne posedenia. Pre fajéiarov je
k dispozicii aj zimnd zahrada s kapacitou 25 miest
a pocas letnej sezény aj letna terasa s 50 miestami.
Pivovar predava vylu¢ne pivo, ktoré sam vypro-
dukuje. Pivo ¢apuja priamo z tankov, kde piva pre-
chadzaji poctivym procesom lezania. V niektorych
pripadoch je to az 4 — 6 tyzdriov.

Maji 4 pipy, kde pravidelne njdete:

e Zamockd svetld 10°

e Zamockd svetld 12°
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e Zdmockd tmav 13°

Na Stvrtej pipe menia pivné Specidly, v zavislosti
od ro¢ného obdobia ¢i dopytu zikaznikov.
* Zamocka polotmava 11°

e Zamocky Ale 11°

 Zamocky Keller 11°

» Zamocky Rock Beer 12°

e Zamocky Lichtenfeld 13°

» Zamocky Vienna Lager 14°

e Zamocka polotmava 14°

* Zamocky Bock 15°

Zamocky pivovar ma aj kuchynu, ktora ponuka
tradi¢né slovenské jedla ako aj americkd kuchynu,
steaky a burgre. Drzia sa zasady, ¢o najmenej skla-
dovat a varit z Cerstvych surovin, ¢o sa im vdaka
ochotnym dodavatelom dari. Pocas pracovnych
dni podavajd aj denné menu. V podniku si na svoje
pridu aj milovnici vina. Pontkaja aj prehliadku pi-
vovaru pre skupiny, ktord je spojend s ochutnavkou
piva, vykladom miestneho sladka a prehliadkou pi-
varskych technolégii.



)

.
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Klastorn

Namestie SNP.8, I

Dominantou Namestia SNP je kostol a byvaly
klastor Milosrdnych bratov z konca 17. storodia,
kde sa v barokovych pivniciach nachadza Klastorny
pivovar. V novembri roku 2015 posvitil prior Milo-
srdnych bratov variiu a priestory nového pivovaru
a pod dohladom sladkov uvarili prvé klastorné pivo.
Pivo varia z prvotriednych tradi¢nych surovin, bez
pridania akychkolvek pridavkov alebo zmesi, ¢ize
vzdy cerstvo namletého sladu, filtrovanej vody,
kvalitného Zateckého chmelu a Eerstvych pivo-
varskych kvasnic.

Nosnym produktom je pivo plzenského typu,
Klastorny leziak 11°. Prvé kvasenie prebieha
ako kedysi v otvorenych spilkdch niekolko dni
a nasledne pivo lezi v leziackych tankoch 22 dni.
Touto tradi¢nou cestou vznikne poctivé a chutné
nepasterizované zivé pivo vyraznej chlebovej véne
a prijemnej horkosti. Na jeho vyrobu dohliada naj-
dlhgie slaziaci sladek v Cechach, majster lvan Chra-
mosil a jeho kolega, v slovenskom pivovarnictve uz
znamy Roman Kozak. Podas roku prinasaju zakaz-
nikom aj Specialy, medzi ktorymi treba spomenut
oblUbeny tmavy leziak lvan 14° alebo Sv. Hildegar-
du, svetly 13° $pecial s pridanim $paldy.
Technolégiu pre pivovar vyrobil tradi¢ny cesky pod-
nik Pacovské strojirny, ktorym sa podarilo sklbit
poziadavku na tradi¢né spracovanie medenej var-
ne s najmodernejSou technolégiou. V priestoroch
klastornych pivnic mozete na poziadanie vykonat
organizovanu prehliadku pivovaru a sledovat slad-
kov pri praci, pri mleti sladu, vareni piva, spilani
alebo plneni sudov. V jednoduchej ukazke kazdy
pochopi vyrobu piva, ochutna suroviny, z ktorych
st vyrobené a uvidi naZivo kvasenie piva. V cene
ochutnavky piva je moderovana prehliadka pivo-
varu v trvani 40 min a ochutnavka 2 x 0,25 | piva
(dva druhy tradi¢nych geskych spodne kvasenych

nepasterizovanych leziakov), k pivu tradi¢ny pivny
praclik.

Pivovar pondka aj kvalitnd gastronémiu. Okrem
pochutin k pivu ako je nakladany hermelin ale-
bo domace pastéty su to aj teplé jedla slovenskej
a stredoeurdpskej kuchyne, vratane denného
menu. Produkciu Klastorného pivovaru ¢apuja
aj dalsie podniky rovnakého majitela, Bratislavska
reStauracia, jedna z najvadsich restauracii v Eurépe
s kapacitou do 800 miest, ktora je hned v sused-
stve, ako aj oblibeny podnik mladych Slovak
pub na Obchodnej ulici. Oplati sa v nich zastavit
a ochutnat poctivé leziaky.

n
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RUZIOVSKY PIVOYAR

lKOM

Jediny ruzinovsky pivovar bol zalozeny v roku 2015
na oblibenom Trhovisku Mileti¢ova v priestoroch
byvalého bitinka. Jeho dominantou je tehlovy
komin, ktory si pivovar dal do emblému. Pivovarska
reStauracia ma pekné a pomerne velké priestory
na dvoch poschodiach. Na varenie piva dohliada
mlady, ale skdseny sladok Peter Chriupa, drzitel
ocenenia Sladok roka za rok 2015. Stdla ponuka
piva sa sklad4 z leZiakov, ktoré dopl#ajd aj vrchne
kvasené piva, vietky s nazvom Komin:

Svetly leziak 11° - varia ho tradi¢nym sp6sobom
na dva rmuty z moravského humnového sladu
a chmelov zo zateckej oblasti. Hodi sa na ce-
lovelerné popijanie, ale aj na prilezitostné vychut-
navanie poctivej klasiky. Polotmavy leziak 12° je pivo

QLZBETW

‘ M“estsky'l,plvo
Alzbetka

Mickiewiczova 1, Bratislava - Staré mesto

Je pobockou Pivovaru Komin v kultovom objekte,
v historicky hodnotnej rokokovej budove Alzbetka.
Pivovar disponuje tisiclitrovou varfiou a 12 tanka-
mi. Koncept restaura¢ného pivovaru je totozny
s materskym Kominom. Na vyéape maju trojicu piv,
ktoré zakaznici poznaji z Ruzinovského pivovaru.
V Alzbetke v3ak nechct zostat len pri svetlom, po-
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s o nieo pInsim telom, nez jeho svetly brat
a so sytejSou farbou, ktord zabezpeluje pridanie
mnichovského a karamelového sladu. Bohatsia
sladovad aréma a chut st doplnené ceskymi chmel-
mi, ktoré zabezpelujl vyvazenost.

IPA 15° sa vyznacuje intenzivnou horkostou a mo-
hutnou chmelovou arémou a chutou. Pivo ponuka-
jG aj v umelych flagiach. Ponuku dopftia pomerne
bohaty vyber kvalitnych destilatov, whisky, rumov,
kormakov a podobne. Stcastou je obltibena restaura-
cia s poctivymi domacimi jedlami, ktora ponuka to
najlepsie z eskej, slovenskej a madarskej kuchyne.
Okrem stalej ma aj sezénnu ponuku na $pecialnom
tyzdennom listku a tiez hojne navstevované denné
menu.

lotmavom leziaku a IPA, ale tym, Ze pivo varia
na dvoch miestach, vznika priestor pre rozsirenie
ponuky na paticu domacich piv, ktoré nesd meno
Komin. Aj v Alzbetke ponutkaja kvalitnd domacu
uhorskd kuchynu v restauracii s Gctyhodnou kapa-
citou 250 miest.
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Starosloviensky

Pivovar zalozili dvaja mladi chalani v roku 201.
Restauraéni prevadzku otvorili o rok neskor. Ich
cielom bolo priniest do Bratislavy kvalitné pivo
a tradi¢nd slovenskd kuchyriu, ktord ¢asom obo-
hatili o divinové $peciality. Syry a bryndzu dovaza-
ju z najvacsej a najstarsej bryndziarne a syrarne
vo Zvolenskej Slatine, ktord vyraba bryndzu ne-
pretrzite od roku 1797. V priestoroch restaura-
cie je moznost si zakupit tradi¢né slovenské syry
(ov¢i syr, bryndza, Zintica, korbéciky, parenica
a podobne) a med z malokarpatskej oblasti. Zo sy-
rov robia vyborné slovenské jedla ako halusky, stra-
packy, pirohy, grilovany ostiepok, grilovand pare-
nicu a podobne. Divina v ich kuchyni je vyhradne
zo slovenskych revirov. Z nej pripravuju napriklad
jeleni &i divinovy gulas.

Aj pivo vyrabaju z tradi¢nych surovin, sladu, vody,
chmelu a kvasiniek, jednoducho ako za starych
Cias. Hoci ma kvasinkové pivo kratku trvanli-
vost, mad vysokd nutriétnd hodnotu a mnoz-
stvo zdraviu prospesnych latok ako vitaminy sku-
piny B, véapnik, horéik, fosfor, draslik a dalSie.

Na deviatich vyéapoch predavaju len pivo, ktoré
sami varia:

* Pressburg 10°

* Pressburg 11°

* Pressburg 12°

* Pressburg pseni¢né 12°

* Pressburg polotmavé 12°

* Pressburg Porter 13°

* Pressburg Single HOP ALE 12°
* Pressburg EPA 13°

* Pressburg IPA 14°

Viaceré druhy aj flaskujd, takze si svoje obltibené
pivo mozete vziat so sebou domov. Ak by vam
nestacila flaska, mozete si v pivovare objednat aj
cely sud.

V reStauracii maju k dispozicii dve samostatné
miestnosti, kazd( s kapacitou 80 osob. V lete
si mozete posediet na prijemnej tichej terase
vo dvore, tiez s kapacitou 80 0s6b.
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Pivovar Shenk

a Vycap UErn

Namestie SNP 25, Bratislava - Staré

Shenk je rodinny, remeselny, produkény pivovar,
v ktorom veria v pivo ako pravy, nefalSovany pro-
dukt, v jeho najprirodzenejsej a najzdravsej forme —
Cerstvé, nefiltrované a nepasterizované. Pohar piva
je pre nich degustaéné dobrodruzstvo a divoka ces-
ta, na ktorej objavuju rozmanité chute, véne, farby
a zazivaju vela zabavy. Ich piva st vyrobené nielen
z vody, jaémenného sladu a chmell, ale aj z p3enice,
ryze, kukurice a raze. Pri priprave piva radi experi-
mentujd a pivo nedaju do distribucie, kym s nim nie
sl na 100% spokojni. Pouzivaji vlastné receptdry
a poctivé suroviny, aby vam dali to najlepsie. Kazdé
ich pivo za sebou ukryva pribeh a divokd cestu. Ich
motto: netreba to brat vazne, je to len pivo!

Vyéap U Erného je pomenovany na polest Erné
Dworéaka, majitela prevadzky znamej pod menom
U bieleho holuba, ktord prevadzkoval na rovna-
kom mieste, ako je dnes Vycap. Ermév obchod bol
na mieste, kde stoji Stard Trznica, eSte pred jej
postavenim v roku 1910. KedZe bol kvl jej vystavbe
nlteny zbdrat svoj dom, mestska rada povazovala
za vhodné, aby mu priestor prenajala. Vo Vycape
u Erného pondka Pivovar Shenk vdaka jedineénej
technoldgii pivo v tej najcerstvejsej moznej podobe
vdaka ¢apovaniu z pivovarnickych tankov.

Denna ponuka je zloZena zo 4 druhov piva Shenk
a 1 pivného hosta z réznych slovenskych remesel-
nych pivovarov.

Z tankov ¢apuju:

¢ Bohumil 11 - svetly vy¢apny leziak

e Ursula 13 - tmavé pivo

e Arthur 13°- vrchne kvasené za studena chmelené
Cervené pivo

e Aladar 13° - nadymovany kukuri¢ny leziak

e Helmut 12 - kvasnicové pseni¢né pivo

e Pamela 11 - svetlé vrchne kvasené “pldZové" pivo

¢ Eddy 13° - kyslé p3eni¢né pivo
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Dunajsky pivovar je unikatny projekt, ktory spaja
vynimocnost, tradiciu a chut na palube velkej lode.
Prvy pivovar priamo na Dunaji zaloZili v roku 2014
s cielom dat navstevnikom skutoény zazitok s at-
mosférou Bratislavy. Na moderne zrekonstruovanej
lodi sa okrem pivovaru nachadza kvalitna restaura-
cia a botel. Dunajsky pivovar je pobockou Patrén-
skeho pivovaru a ponika aj rovnaky sortiment
piva, nefiltrované a nepasterizované leziaky Patrén,

‘Patrénsky Pivovar

pivovar

Brnianska 57, Bratislava - Staré mesto

Je to jeden z najstarsich minipivovarov v Bratislave
s ro¢nou kapacitou 1300 hektolitrov. Prva varka tu
bola uvarena v roku 2010. Pivo Patrén je vyrobené
z prvotriednych vyberanych surovin, spracovanych
Spickovou technoldgiou, a varené podla original-
nej rodinnej receptlry. Toto pivo je na rozdiel
od beznych piv nefiltrované, isto prirodné, ne-
pasterizované a chemicky neupravované. Farbu
a chut mu davaju jedine rézne zmesi sladu, chmelu
a kvasnic. Zakladna ponuka leziakov je: Patrén

ktoré priebefne dopfaji pivné $pecialy. Pivo sa
pritom vari priamo na lodi a varné zariadenia st es-
tetickym doplnkom interiéru. ReStauracia pontka
na viacerych poschodiach vyber najlepsich ¢eskych
a slovenskych jedal. V lete je nadherny vyhlad
na rieku a centrum Bratislavy zo sviezej slnecnej
terasy. Botel poskytuje ubytovanie v netradi¢nom
prostredi v 19 dvojpostelovych kajutach rozmiest-
nenych na troch poschodiach.

L

svetly 11,5° je kvasinkové, Cisto prirodné pivo, vy-
robené z plzenského sladu, Zateckého chmeluy,
pivovarnickych kvasnic a kvalitnej upravenej vody.
Patrén tmavy 13° je pivo vyrobené z r6znych druhov
vyberovych sladov, karamelu, zateckého chmelu,
pivovarnickych kvasnic a vody. Miestny sladek
sleduje aj pivovarnicke trendy a pravidelne prinasa
pivné Specialy. Velka restauracia pontka denne bo-
hatd a obltiben cesko-slovenski kuchyrniu.
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Stylova pivna re$tauracia v dirfom centre s velkou
kapacitou. Pre Fabriku varia sladkovia Peter Chniupa
a Michal Hatala nasledovné piva:

e FABRIKA F 12° lager. Leziak plzenského typu vyro-
beny z najkvalitnejSich moravskych sladov
a Ceskych chmelov. Toto pivo sa vyznaluje boha-
tou penou a tradi¢ne miernou vysSou horkostou.

e FABRIKA F 14° APA. Pivo typu American Pale Ale
vyrdbané z najkvalitnejsich moravskych sladov
a americkych chmelov metédou vrchného kvase-
nia. Vyznaduje sa bohatou penou a Sirokou skalou
ovocno-chmelovych voni a chuti.
FABRIKA 12° Weizen. Velmi oblibené svetlé
pseni¢né pivo. Ma prijemnd arému, ktord
okamzite sprevadza chut citrusovych plodov,
muskatu, vanilky, bananov, az po konéiacu jemne
kysld osviezujicu chut citrénov. Pivo, ktoré ma
byt mdtne a kyslé.

FABRIKA 13° Dark lager. Tmavé pivo vynika jem-

nou a vyvazenou chutou, ktora sa skor priklana

k suchym ténom kavy a tmavej ¢okolady. Varené

vyhradne z moravskych humnovych sladov a za-

chmelené jemnym chmelom odrody Zatecky po-
lorany ervenak, ktory mu dodava dochut charak-
teristickd pre klasické piva ceského typu.

* Ako sezénny $pecial pontkajd napr. Stout 16°.
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Restauracia pontka nadstandardne vysoky sorti-
ment rumov z rdéznych svetovych oblasti, taktiez
vela druhov whisky a ovocnych destilatov aj zo Slo-
venska. Ma tiez velmi bohat( ponuku - viac ako 200
domécich aj svetovych vin.

Co sa tyka jedla, tak vdaka bohatosti jedilneho
listka sa neda spomendt vsetko. Pondkajd klasické
pochutiny studenej aj teplej kuchyne k pivu ako sy-
rové nugetky, natierky, kridielkd, rebierka, rezne,
gulas, fish and chips ale aj vyprazany syr, vSetko
v nadstandardnej kvalite. Najviac sa ale preslavil
ich FABRIKA burger. V jedalnom listku najdete
mnoho chutnych jedal pripravovanych z najkvalit-
nejsich surovin, z ktorych si vyberie kazdy. Ponika
tiez obedové menu. V lete je mozné sediet vonku
na velkej terase.




 HOSTINEC
MOZEINY AVOVAR

Linzbothova 16, Bratislava - Podunajské Biskupice

Muzejny pivovar je jedinym S$tatnym minipivova-
rom v tomto bedekri. Otvoreny bol v roku 2013 ako
stcast Mdzea obchodu, ktoré patri pod Minister-
stvo hospodarstva SR. Interiérom pripomina re-
pliku mestského hostinca zo zadiatku 20. storocia.
Cely interiér je ladeny do tmavohneda a je prepra-
covany do najmensich detailov. Nabytok, drevené
oblozenie, vycapny pult aj regal vyrobila podla
dobovej predlohy firma na historické hostinské
interiéry. Dojem dotvaraju stolicky thonet a steny
vymalované secesnymi motivmi. Interiér dopliia
aj obraz cisara Frantiska Jozefa a ocenenia piv
Muzejného pivovaru z celoslovenskej sitaze Pivna
korunka. Aj osvetlenie zabezpeluji dobové lampy.
Hostinec je maly, ale velmi Gtulny.

V interiéri hostinca st osadené varné technold-
gie v tradicnom Style, mosadzné varné kade
a spilky. Technolégiu dodala firma byvalého sladka
Plzenského pivovaru Josefa Krysla, jedného z naj-
znamejsich Zeskych sladkov. Pod budovou sa na-
chadza chladna leziacka pivnica.

Miestne pivo znesie podla odbornikov aj najprisnej-
Sie kritéria.

Stala ponuka piv sa sklada z leziakov aj Ale:

* Mizejné svetlé

* Mdzejné tmavé 13°

* Mdzejné IPA 13,5°

* Mizejné Red Ale 13°

Priblizne raz za dva mesiace varia Specialy napr. Por-
ter 17%, Dunkelweizen, Jesenny Bock 15%, PSeni¢né
pivo 13% a pod.

Ako jednoduché obcerstvenie k pivu ponukaji
utopence, nakladany hermelin a slané tycinky.

Pri prehliadke mizea mézete vidiet aj jedine¢nd ex-
kurziu vyrobou piva s vykladom miestneho sladka.

| Pite Cerstvé Miizejné pipy

CASTRALS H[@ST][NI‘:@ VENDEGLD
MUZEJNY PIVOVAR

MUZEUM OBCHODU BRATISLAVA
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Prvy petrzalsky minipivovar sidli v klasickom pube
uprostred sidliska. Pivo je majitelov napoj radosti
a dobrej nalady. Pivovar HOPS je pretavenim nad-
Senia a zaluby kolektivu pivovaru z piva, do jeho
varenia a podavania s cielom sprostredkovat gas-
tronomicky zazitok ¢o mozno najvaésiemu okruhu
milovnikov piva. Ich piva st prevazne poctivé, ne-
pasterizované a nefiltrované leziaky, varené reme-
selnym spdsobom z tych najlepsich surovin a to
sladu, chmelu a vody bez pouzitia akychkolvek
konzervantov, dochucovadiel, koncentratov a pod.
Pivo sa u nich vari, kvasi, lezi a ¢apuje pod jednou
strechou. U nich varené piva ponukajui len na svo-
jom vycape.

Zakladna ponuka je:
e Svetly leziak 11°

¢ Polotmavy leziak 12
e Tmavy leziak 13°

* APA 11°

* |PA13°

o
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A k tomu $pecialne piva podla ro¢ného obdobia.

Okrem toho st k dispozicii aj destilaty a vina
prevazne slovenskych vinarov. V podniku ponukaja
aj jedla vhodné k posedeniu pri dobrom pive, ktoré
sa obmienaji podla sezény. Restauracia je znama
predovsetkym vdaka vyprazanym reziiom z dvoch
druhov misa, ale maja aj hovddzi gulas, bravcové
rebra, koleno, hamburgery ¢i bryndzové halusky.




Pivovar U Abela vznikol v Raéi v roku 2017 s cielom
dlhodobo prinasat kvalitné pivo nielen miestnym,
ale vsetkym milovnikom remeselnych piv. Kedze
Pivovar u Abela je $tedry na priestor, majitelia vy-
tvorili v pivovare jedineény pub, kde je mozné pivo
degustovat, porozpravat sa so sladkom, zabavit
sa, ¢i ochutnat niektord z domacich $pecialit. Pub,
ktory je priamo prepojeny s technologickou ¢astou,
ma kapacitu az 120 fudi a je vhodnym priestorom
aj pre koncerty, firemné vedierky a oslavy r6zneho
druhu.

Pivovar s varnou kapacitou 1000 hektolitrov ro¢ne
pontka klasicky leziak aj vrchne kvasené piva vy-
robené podla receptiry skiseného sladka Igora
Richtarika. Ten vychadza zo svojich vySe dvad-
satroénych skisenosti prace v slovenskych pivova-
roch. Pre navitevnikov pivovaru U Abela pripravil
okrem vycapného leziaku Kompanija 11° aj vrchne
kvasené piva v Style ALE. Konkrétne ide o piva typu
APA, IPA a tiez tmavé pivo typu Stout. KedZe na
lokalnost si U Abela potrpia, zodpovedajt tomu aj
nazvy piv vychadzajlce z miestneho naredia ako Ci-
gorka irsky stout 13°, Alster hnedé britské pivo 13°,
Hepa American IPA 14°, ¢&i Ompr APA 12°, &i Special-
ny leziak bavorského typu Racisdorfer 13°. Pivovar
pali aj svoju vlastnd pivovicu Racansky bos¢ek 52%.
Na zdkaznika ¢aka vzdy devét piv na vycape, pre-
to je ponuka piva pravidelne obohacovana aj o za-
ujimavé piva z domacej i zahrani¢nej pivnej scény.
Svoje pivo predavaju v sudoch aj vo flaskach, a to
aj v darcekovom baleni. ,,Podporujeme taktiez do-
movaricov a spravime radost kazdému zaujemcovi
o vlastn znatku - pivo s vlastnou etiketou,” hovori
spolumajitel Juraj Saktor.

U Abela myslia aj na cyklistov a turistov, ktor{ najdu
v ponuke vyborna kavu, kvalitny ¢aj, ¢apovani ko-
folu ¢&i radianske Pazderaky. Okrem toho ponukaji

aj zaujimavé jedla studenej kuchyne vhodné k pivu,
ako st natierky, oblozené klobasové, salimové a sy-
rové misy, utopence, nakladany hermelin, vsetko
za velmi prijemné ceny.

Podnik je velmi priestranny,
s moznostou parkovania priamo pred vchodom.

bez terasy, ale
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Pivovar General | |

Magnetova 13, Bratislava - Nové mesto

1

AeLa |
e 1pA 30 |
ST |

Kapacitne najva¢si spomedzi vsetkych bra-
tislavskych minipivovarov nesie priznaéné meno
General. Pivovar sa nachadza v priemyselnej ¢asti
Bratislavy v existujicom objekte na Magnetovej
ulici. Za pivovarom stoji Michal Kova¢, ktory roz-
biehal bratislavskd pivotéku Sto piv. General je
produkénym pivovarom s kapacitou 1320 hektoli-
trov za rok, ale nema vlastna krému. Pivo dodava
do viacerych podnikov a zaujat chce aj cenotvorbou.
Nechcd varit lacné pivo, ched ist zlatou strednou
cestou. Na vareni piva nechcld zbohatnut, cielom
je wvytvorit Zivotaschopny ekonomicky model.
,Pivo musi mat obrat a ten zabezpedi vhodna cena
a zéroven kvalita,” vysvetluje majitel. Az 80 percent
ponuky tvori produkcia leZiakov. V ponuke vsak st
aj rozne experimenty, IPA, APA ¢i rozne tmavé piva.
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Pivo flaskuja a pInia do patlitrovych sudov. Hlavnym
sladkom pivovaru General je Miro BandZzuch
so skdsenostam z pivovaru Richtar Jakub.

Pivovar General ponuka:

e Letnik 11° ALE

e Grunt 11° Leziak

e Grunt 12° Leziak

e General APA 13°

* General Red IPA

* Magnetik 13° APA

e Heckler 14° American Amber Ale

Pivo General predava obchod Beer station v Tescu
na Zlatych pieskoch, Klub Umelcov na Dostojev-
ského rade, pub Zil Verne alebo pivotéka Sto piv.
Sd pritomni aj na kazdom lepsom pivnom festiva-
le ako Bratislavsky oktoberfest alebo Salén Piva
v Starej Trznici.




JAMA

craft brewery

Pivovar JAMA zacal svoju histdriu pisat v roku 20m
ako domovari¢sky. Jeho zakladatel' Martin Lucko
zacal objavovat svet piva, ktory nie je len o svet-
lom a tmavom pive. Par pre radost kamaratov uva-
renych piv a neskdr mensie Gspechy na sataziach ho
priviedli az k vlastnému pivovaru v obci Chorvatsky
Grob, kde koncom roka 2014 navaril prvé pivo.

Pivovar dostal meno po zakladatelovi Martinovi

a jeho manzelke Janke. Odvtedy pivovar JAMA var{
moderné a pestré remeselne piva zo slovenského
sladu a svetovych chmelov. Pravidelne prinasa nové
a netradi¢né piva aj vo flasiach so zabavnymi etike-
tami, ktoré prinasaju jeho zakaznikom radost z piva
a chut dat si ,ESte jedno"..., alebo ,Splatter”, ,Tere-
zu", & iny z ich 3pecidlov.

Sucastou pivovaru je Stylovy JAMA pub so sied-
mimi pipami, kde mézu zakaznici ochutnat vsetky
novinky z pivovaru, ale aj piva varené v spolupra-
ci s inymi pivovarmi. Organizujd sa tu aj mensie
koncerty a filmové velery. V letnom obdobi mézu
zakaznici vyuzit aj letn( terasu.

Medzi najznamejsie piva JAMY patria:

* Tereza 11°, Pale Ale

e Jarkko Ruttu 12°, Pale Ale

* Maceta 14° new england IPA

* No disco tonight - target smash ipa 14°
e Splatter 14° IPA

Ale tiez sezénne 3pecialy:

* Kozy von — session IPA 12° letna edicia
e Kozy dnu — session IPA 12° zimna edicia
e Tekvi¢nd pivo 13° pumpkin + ginger

¢ ESte jedno... — saison 11°

Pivo plnia do 30 a 50 litrovych sudov, 0,5 | skle-

nenych a 1,0 | PET flias. Na objednavku aj 0,33 | sklo.
Pocas letnej sezény aj 5 | sadky.
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Bar Damian spolu s pivotékou Damian Bottle Shop
je hlavnym stanom ko¢ovného pivovaru Damian
Gypsy Brewery. Vznikol v roku 2014 spolupracou
Damiana Veisa a sladka Petra Chiiupu (Fabrika,
Komin). Bar Damian pontka na 22 rotujlcich
pipach svoje vlastné piva, minipivovary z distribd-
cie Damian a hostujice slovenské minipivovary.
Okrem ¢apovanych si mozete objednat aj jedno
z vySe 200 zachladenych druhov flaskovych piv &i

K domovariéstvu sa sladek Andrej Kraj¢a dostal v
Kanade pred 10 rokmi. Spolu so spolumajitelom
Slavomfrom Turekom si zvolili ndzov podla staro-
slovanského boha hromov a bleskov Periina. Mo-
mentélne varia vrchne kvasené piva, bavi ich expe-
rimentovat s réznymi prisadami, ktoré davaja pi-
vam iny rozmer a vytvaraji nové chute. Ponuka piv:
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ciderov. Nechyba ani vino od lokalnych malych
vinarov, prémiové destilaty a to vietko doplnené
studenou kuchyrou k pivu. Spomedzi vlastnych piv
sa najastejsie objavujd na vycape:

Damian Never Sober Never Drunk Session IPA 11°,
Damian Pale Ale 12°, Damian Lichtenhainer 12°, Da-
mian Oktoberfest 13,9°, Damian San Diego IPA 14°
a dalsie.

Proglas — American Amber Ale 12°, Lugales — Ses-
sion India Pale Ale 11°, Triglav — India Pale Ale 15°,
Kraéan - svetly milk stout 15,5°. Domovskym pod-
nikom Paromu je pivotéka More piva v Dibravke.
Parom najdete aj v Le Senk, Urban House, Richtar
Jakub, Bokovka, Wolker a v Staromestianskej piv-
otéke.



Je im jedno, ¢o si o nich myslia inf [udia - nie je im
ale jedno, ¢o si myslia o ich pive. Do kazdej kvap-
ky vlozili svoje srdcia a duse a dbaji o to, aby bolo
vzdy osviezujice a chutné. Takze prestante byt
opatrni a konzervativni! Zdvihnite pohar a napite
sa! Budte divoki, odvazni a bezprostredni. Starite
sa neortodoxnymi! Za kofovnym pivovarom Un-
orthodox Brewing stoji jeden z najreSpektovanej-
sich slovenskych sladkov, Vladimir Kaznakov. Je to

remeselny piv¢

Garaz

Jeden z najmladsich minipivovarov, ktory sa hlasi
k punkovej subkultire, sa stal prijemnym objavom
roka 2017. Sladkom je Marian Latka z Lamaca, ktory
v roku 2016 navaril svoju prvi 20 litrova vzorku
vo svojom dome doslova v garazi. Varia zatial len
niekolko druhov vrchne kvasenych piv, ktorym da-

jeden z najkreativnejSich minipivovarov na Sloven-
sku, ktory je uznavany aj na medzinarodnej craft
beer scéne. Medzi jeho Uspedné piva patria napr.
Wendigo IPA, Deadraiser Belgian Sour IPA, Vor-
tex American saison, Blood River lager 14° ¢i Red
Wedding Belgian Ale. Tieto pivné Specidly je mozné
najst v Saléne piv, Le Senku, u Richtara Jakuba
v Bratislave a v Sklep Pube v Senici.

vaju zartovné nazvy ako IntelektuALE 12°, Mudrlant
IPA 13°, Gulerva¢ New England IPA 14° a PAPAI&S
14°. Momentalne varia koCovne v pivovare Sessler
v Trnave alebo v pivovare Ziwell v Piedtanoch. Pivo
od Garaze v Bratislave pravidelne ¢apuje a predava
aj vo flaskach pivotéka Pivny raj.
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CRAFT BEER PUR Panska 13
Bratislava - Staré mesto

Styl6va pivotéka v historickej budove. Na deviatich
pipach obmieria pravidelne slovenské, ceské ale aj
svetové remeselné pivd. Stalu ponuku tvoria ich vlast-
né pivd, leziak Velky hrdina 12°; IPA Vynalez skazy
a dalSie.

o 100 piv
100pE% | Medeni 33

Bratislava - Staré mesto

Bar :a pivotéka nachadzajlica sa blizko centra mesta.
Zameriava sa len na remeselné pivé zo Slovenska, z Ciech
b aj zvy3ku, sveta (Belgicko, Dansko, Holandsko, Spaniel-
sko, USA atd.). V plvoteke maji v ponuke viac ako 100
druhov piv, ktoré st doplnené 6 pivami na vycape.

o Steinplatz
STEINPLATZ

Kamenné namestie
Bratislava - Staré mesto

Miniatumy podnik ponika v centre Bratislavy dvanast
pip s ponukou.remeselnyich piv z celého Slovenska
a Ceska: Ponuka na plpach sa casto,menf, no.majl aj
stalice, napriklad vlastné pivo Einstein.

\- ‘”ﬁ\.\:
Hostinec
na Sanci

Sancova 5
Bratislava - Staré mesto

Utulna pivaren v rustikilnom 3tyle, kde hra rockova
hudba. Na vycape st v stalej ponuke piva trnavského
pivovaru Sessler a Jama Craft Brewery. Na troch ro-
tujlcich pipach sa striedajd piva inych malych slo-
venskych a Ceskych pivovarov.
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[ Sladkovi¢ova 1
Bratislava - Staré mesto

Vznikla v roku 2014 v historickej pivnici blizko centra
mesta. Pontkaja vzdy jedendst piv na vycape, z toho
10 remeselnych slovenskych a jedno zahranicné.

Craft Beer
Gallery

Pribinova 4
Bratislava - Staré mesto

Jedna  z najvacsich [a - najmodernejsich pivoték
v Bratislave. Na dvoch poschodiach ponuka v 33 pipach
bezkonkurenéne najvadsi vyber remeselného piva na
vycape v Bratislave.

NoBell
Craft beer

Lenardova 2/A

Bratislava - Petrzalka
Pivotéka, pub a remeselny pivovar zalozeny v roku
2017. Vo svojich priestoroch pontka 8 druhov ¢apo-

vaného piva a viac ako 200 druhov flaskového piva,
hlavne zo Slovenska ale aj Ciech a celého sveta.

Ji
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Pivny- raj

PINY RAJ

Roznavska 1A
Bratislava @#“Nové mesto

Jedna'z najvacsichgpivoték v Bratislave s pestrou po-
nukou _flaskovych™pivnych Specidlov z celého sveta.
Predava pivo slovenskych, Ceskych, ale aj raritnych
svetovych vyrobcov. Pivny raj organizuje aj sezénne
pivné festivaly v ramci budovy Freshmarketu, kde sidli.
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Remeselné

pivovary
na Zihori

Stupavar je jeden z najobldbenejsich malych pivo-
varov Bratislavského kraja. Zalozili ho v roku 2013
ludia z punkového a alternativneho prostredia,
Lubo$ Kruzi¢ a Vladimir Németh. Pivovar sa tak
svojou filozofiou orientuje prevazne na mladsiu
vekovd a alternativnu socialnu skupinu. Vyroba
piva prebieha v industridlnom areéli v Stupave. Vari
sa tu inflzne, len zo zdkladnych surovin. Kvasi sa
v spilkich a dokvasuje v leziackych tankoch. Varia
tradi¢né leziaky i vrchne kvasené nepasterizované
a nefiltrované Specidly najmid do sudov a Cdast
z produkcie aj flaskujd. Pivovar dodava pivo do
okolitych prevadzok. Priamo v pivovare je aj pre-
dajna, kde sa predava pivo vo flaskach, v sudoch,
aj sl party sddkoch. Majd priaznivé hodnotenia
u fanudsikov remeselného piva. Heslom Stupavaru
je: ,Koneé&ne pivo!"

Stala ponuka piva:
* 11° — tecka, svetly leziak
e Jantar 12°, tmavy leziak
e FestivALE 11°, svetly Ale
e American IPA 14°

Medzi ich $pecidly patri najma 12° zazvorové pivo
Dumbeer, 12° pseni¢né pivo Vajcen, a tiez bylinkovy

Herbal Ale 13°.
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Stupavar ¢apuju a vo flaskach predavajd viaceré
pivovary v Bratislave. Najvyznamnejsie miesto je
ale ich vlastny Stupavar Beer Pub v malebnej uli¢ke
Starého mesta. V lete pritahuje mnoZzstvo mladych
[udi, ktori postavaju vo velkych skupinach pred pu-
bom. Zariadenie nie velkého interiéru je vybavené
striedmo, drevené stoly, jednoduchy obrus s logom
pivovaru, podpivniky. Podstatou je tu kvalitné pivo.
Stupavar organizuje kazdoro¢ne vo svojom pivova-
re oblUbeny Den otvorenych dveri, ktory sa kona
v septembri pocas velkého stupavského podujatia
Dni Zel4, aj preto je o navstevu vzdy obrovsky zau-
jem.

Otvaracie hodiny

Pondelok - piatok: 10:00 - 12:00, 13:00 - 18:00
Sobota: 9:00 - 13:00

Nedela: zatvorené

Kontakt

Beer pub: +421 948 343 252
Pivovar: +421 948 343 252
pivovar@stupavar.sk

Kl Stupavar
www.stupavar.sk




Holl"c"s

V roku 2014 sa v prihraniénom meste Holi¢ otvoril
novy pivovar, ktory naviazal na tradiciu pivovaru,
ktory tu zalozil Jozef Il. Nazov Wywar sa odvolava
na historicky nazov mesta Holi¢. Ten vedla svojej
vinarskej tradicie dava Sancu menej rozvinutému,
ako vSak ukazala uz prva uvarena varka piva, velmi
oblibenému odvetviu.

iy MOLIESK )
O N

bywar

Plvovet

Ako prva prisla na svet svetld desiatka Jozef II.,
ktora zaskodi vyraznou, na pivo tak nizkej stuprio-
vitosti, plnou chutou, a pritom je jemnym osviezu-
jlcim spolo¢nikom na cely veler. DalSie uvarené
pivo dostalo meno Martin podla najstarsieho syna
majitelov pivovaru. Ide o 12° svetly leziak, ktory je
momentélne velmi oblibeny v pivovarskej pivni-
ci. O stupen vyssie ma polotmavy 3pecial Jan 13°,
ktory nesie nazov po majitelovi pivovaru. Jeho
zena pokracuje v poradi ¢lenov rodiny, je podla
nej nazvany jantarovy 14° ALE Special Anna. Toto
pivo ma velmi $pecifickd, vyrazne horkd chut.
Tesit sa mozete aj na svetly Special ALE Peter 16°,
vysoko stupriovy svetly Special Martin Il. 20°, via-
no¢ny porter Lucka 18° a dalSie pivné Speciality,
ktoré pripravuje tim skdsenych sladkov. Martin

Janodik z pivovaru Urpiner, Stefan Stemberger
a Tomas Btezina, z brnenského pivovaru Hellbas-
tard, spolupracujd na vytvarani novych druhov piv,
ako napriklad Screaming Bitch, Red Rye Bastard ale-
bo 15 Years in Hell, ktoré ziskavaji ocenenia doma
i v zahranidi. V pivovare majd denne na vycape az
10 druhov remeselnych piv.

Vetky spominané piva je mozné ochutnat v novej
pivnici, len sklom oddelenej od samotného pivova-
ru, takze navstevnik moéze s kazdym ddskom sledo-
vat miesta, kde sa remeselné pivo rodi. Hlad pritom
zazeniete napriklad kvalitnou domacou pizzou, pri-
pravenou v peci na dreve.

Dal$im prijemnym miestom, kde mdzete dostat
Wywar je reStauracia Jozef II., ktora je hned v sused-
stve pivovaru. Pontika nadstandardne kvalitné jedla
slovenskej a stredoeurdpskej kuchyne. Pre velky
zaujem odporuicame rezervaciu vopred.

»Zakladame si na tom, aby nase pivo bolo pre viet-
kych prijemnym zazitkom. V tom sa snibi nasa ro-
dinna tradicia a praca, ktord do varenia nasho piva
celd rodina ddvame,"” dod4va majitel Jan Kadlec.

= e

Otvaracie hodiny

Pondelok - $tvrtok: 10:00 - 23:00
Piatok: 10:00 - 01:00

Nedela: 12:00 - 23:00

Kontakt

+421 904 658 846
info@holicskypivovar.sk
K holicskypivovar
www.holicskypivovar.sk
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Myslienku vybudovania vlastného pivovaru pod-
nietil fakt, ze majitelia pohostinstva neboli spokojn{
s kvalitou piva, ktoré capovali. ,Vznikla myslienka
uvarit si vlastné pivo,” spomina na zadiatky ma-
jitel' Milan Bilik. Samotny napad premenili na sku-
to¢nost za pomoci najpovolanejsieho. Pivovar po-
mohol rozbehnidt znamy cesky sladek Josef Krysl,
ktory vyse Stvrtstorocie posobil ako vrchny sladek
v Plzeniskom pivovare. Po rekonstrukcii pivni¢nych
priestorov, kde sa momentalne nachadza komplet-
na technolégia, otvorili 29. aprila 2011 slavnostne
pivovar Sandorf. Na otvorenie prislo az 1500 ludi
a spotrebovalo vyse 2500 litrov piva. Na zadiatku
varili pivo dvaja sladkovia, v sticasnosti ostal Peter

Bbhn.‘l. ﬁr
%.'\

Ponuka piv: Svetla 11°, Polotmava 12°, Tmava
12°, Slunicko 10° - summer ale, Medovy 3pecial
12° - pridavany domaci med. Bohatd je ponuka
ochutenych piv ako 3pecial Cannabis 12°, Visniovy
$pecial 12°, Culoriedkovy 3pecial 12°, Zazvor 12°
a mnoho dalsich.

Pivovar ziskal viacero oceneni. Na sdtazi Jarni cena
Ceskych sladkd 2013 v Zvikove zvitazil v kategorii
Piva anglosaského typu stout ich Russian Imperial
stout. Ako doplnok ponukaji aj destilat Pivovica,
tiez oceneny zlatou medailou na podujati Zlaty des-
tilat Dunaja 2012.

Vo dvore pivovaru sa nachadza kvalitna reStauracia,
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v ktorej si kazdy pride na svoje. Varia aj typické jedla
pre pivnych gurmanov, bravéové rebierka a kolena
v pivnej marinadde, konfitované bravcové licka
na korerovej zelenine, domace jaternice, krvavnice,
klobasy a podobne.

Unikatom v celom regiéne st Pivné kidpele Sandorf,
ktoré dostali prvé miesto vyronej ceny Slovenskej
pivovarnickej akadémie za rok 2012 v kategérii Ob-
jav roka 2012.

Pivny kdpel je spojeny s pitim piva pocas relaxo-
vania vo vaniach. Doplnkom wellnessu sd sluzby
spojené s thajskymi a klasickymi masazami. V rdm-
ci zariadenia pondtkajd aj ubytovanie v penziéne
s 8 izbami.

PN
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Otvaracie hodiny
Pondelok: 15:00 - 20:00
Utorok - piatok: 14:00 - 21:00
Sobota: 11:00 - 21:00

Nedela: 11:00 - 20:00

Kontakt

karolinavittek@sandorf.sk
kupele@sandorf.sk
www.sandorf.sk
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- Kontakt
+421 948 223 986
info@craftbeer.sk
Kl KoZovny pivovar Hellstork

www.craftbeer.sk

Alternativny kocovny pivovar, ktory sa honosi ti-
tulom Underground brewery. Jeho podiatky sia-
haji do roku 2012. Varenie piva je ich obrovskym
konickom a radi experimentujd. Ako domovarici
sa zGlastnovali réznych satazi a stretnuti, kde
spoznali vela super ludi. Na zdklade tychto vzta-
hov vznikol népad skusit ,kofovat” a varit si svoju
znacku piva. V domacich podmienkach vybudované
vlastné receptlry preniesli do varne oficidlneho
minipivovaru. Stali sa teda amatérskymi sladkami,
ktorf varia v prenajatych priestoroch spriatelenych

minipivovarov svoje vlastné oficialne pivo. Za-
merani s hlavne na vrchne kvasené piva a vare-
nie réznych 3Specialit a nie stereotypnych druhov
piva. Hellstork je pripraveny pocvicit vase chutové
bunky a ukazat vam jeden z najkrajsich konickov
na planéte! Ich piva si mézete vychutnat v Hellstork
bare v Senici, kde majd az 14 piv na vycape. Tiez ich
najdete aj vo vietkych lepsich pivotékach a na vyz-
namnych pivnych podujatiach v Bratislave. Z ich naj-
novsich piv napr. 10% Munich Helles, 13% Califor-
nia Common, 15% Ancikrist IPA & 17% MYA Saison.

70

Otvaracie hodiny
Pondelok: 13:00 - 23:00
Utorok - $tvrtok: 11:00 - 23:00
Piatok: 11:00 - 02:00

Sobota: 14:00 - 02:00

Nedela: 14:00 - 23:00
Kontakt

+421 915 743 847
info@stramak.sk
www.stramak.sk

/| Robotnicka 93, Senica “E
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Otec a syn, Miroslav a David Riskovci, zacali varit
ako domovari¢i pre vlastnid spotrebu a blizke oko-
lie pivo pod nazvom Koman¢. Zvadsa varili vrchne
kvasené piva ako Pale Ale, Weizen a podobne, na-
kolko v domacich podmienkach boli pre leziaky
idedlne teploty len v zimnych mesiacoch. Pivo
viak chutilo, a tak sa rozhodli vybudovat pivovar
v priestoroch uz fungujicej Pivdrne u Albina. Novy
pivovar otvorili v aprili 2013 pod nazvom Stramak.
Disponuj vartiou o objeme 600l. Varia dekokénym
aj inflznym rmutovacim spdsobom, podla typu
vyrabaného piva. Studena vyroba piva prebieha
v otvorenych kvasnych kadiach (spilkach) a dok-

—

vasuje v leziackych tankoch a nasledne vyzreté
pivo stacaji do sudov. V prevadzke na vycape
nijdete pravidelne 7 druhov piva od klasickych
svetlych leziakov cez polotmavé, tmavé, az po
vrchne kvasené Specialy ako Americka IPA, Amber
Ale, Red Ale, Porter, ktoré sa na vyc¢ape striedaju.
V prevadzke pontkaju aj jedlo - panini, pizzu pe¢ent
na dreve, hamburger ¢i zeleninové 3alaty.

Ponuka nefiltrovanych a nepasterizovanych piv:
American Amber Ale 12°, Pajtas 10°, American IPA
16°, Emigrant 13°, Polotmavy lezak 12°, FrantiSek 12°
a Svetly lezak 11°.
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Rudavar

Velké Levare

Remeselny ko€ovny pivovar Marcela Bullu a Lubosa
Hornaka. Radi experimentuji a skdsaja varit roézne
Specidlne piva. Ich domovskym stankom je aktudlne Sva-
tojansky pivovar. Ponuka piva: Svetly lezak Habaner 12°,
Briketa 13°, tmavy leziak, Ambrel Ale, polotmavé ale typu
Amber Ale, Dzifiak 14°, tekvicové Ale, Cierna levarska IPA

(W ETETd 4V
Muadek

Malacky

Remeselny kolovny pivovar Juraja’Mladeka pondka
hlavne poctivé leziaky: Pivenko 11°, Lezacek 12°, Vycap-
né svetlé, Bastard 13°, Sestsladové tmavé, Macejko 11°,
zahoracky lezak, Dzivotak APA 14°. Pivo od Malackého
MIladka moézete kipit v Bratislave v Stupavar beer pube
alebo u Richtara Jakuba.

Svatojansky
pivovar

Levarska 729,
Moravsky Svity Jan

Vyrabajd nefiltrované a nepasterizované piva. Pontka-
jua leziaky: Vy¢apna 10°, Svetly leziak 11°, Svetly leziak
12°, ale aj Porter 12°, Hoppy Red Ale 12°, IPA 14°, vrchne
kvasené Specidlne pivo, Nealko APA. MéZete ich dostat
v Bratislave v Staroslovienskom pivovare alebo v bare
Steinplatz.

pivo - bedeker pivného gurmana

Kontakt

+421 903 208 512
pivovar.rudavar@gmail.com
F3 Rudavar

Kontakt

+421 905 319 709
mladek.malacky@gmail.com
Kl mauacky.muadek

Kontakt

+421 903 725 280
info@svatojanskypivovar.eu
K1 Svitojansky pivovar
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znamnejsie pivné podujatia

Craft Beer Festival - Salon Piva April a September

Najprestiznejsie podujatie remeselného piva na Slovensku, ktoré sa kona v centre Bratislavy
v Starej Trznici. Cielom je prezentovat tradi¢ne varené pivo ako napoj, ktory ma svoj
— pribeh, hodnotu, vynimoénost a poukazat na jeho $pecifika a jednotlivé druhy. Salén Piva
MP je prezentacia malych remeselnych pivovarov hlavne zo Slovenska, ale aj zahranic¢ia, formou
CRAFTBEERFESTIVAL platenej ochutnévky. Viac ako 70 pivovarov pondka viac ako 250 réznych piv, ktoré za tri dni
kazdoro¢ne ochutnaju tisice navstevnikov. Podujatie sa kona dvakrat roéne. V cene vstupen-

ky je skleny degusta¢ny pohar.

Info: craftbeer@salonpiva.beer | www.salonpiva.beer

Stramak Fest - Senické pivné slavnosti Jal
Minipivovar Stramak organizuje kazdoro¢ne zatiatkom letnych prazdnin pivny festival, na
ktorom sa zdcastriuji remeselné pivovary vyhradne z oblasti Zahoria a okolia. Nastevnici

— maji moznost ochutnat piva z viac ako desiatich pivovarov. Na akcii nechyba hudba kapiel
W roznych zanrov, ani dobré jedlo od klasickych slovenskych grilovanych jedal cez vyborné

hamburgery, palacinky a iné. Stcastou je aj zéna pre deti.

Info: + 421 915 743 847 | info@stramak.sk

Pivobrana August

)
Festival nezavislych slovenskych remeselnych pivovarov. Slovenské pivovary ponukaja tie naj-
BEER lepsie letné piva v prijemnom prostredi v parku Andreja Hlinku, v srdci RuZinova. Stéastou je
|FEST aj kvalitny street food, pivné sitaze a prijemny hudobny program. Na svoje si pridu aj rodicia

s detmi, nechyba chill out zéna v tieni stromov.

Info: craftbeer@salonpiva.beer

Pivovar Stupavar - Den otevritych dveri September
Deni plny hudby, piva, kamaratov a dobrej nalady. Pivovar Stupavar pravidelne pozyva
na Den otevritych dveri do Stupavy do svojich priestorov pri prilezitosti poduja-
tia Dni Zeld. V ramci programu prebiehaji riadené prehliadky pivovaru a k dispozicii
je 6 druhov ¢apovaného i flaskového piva Stupavar. Na pédiu vystupuji DJi a kape-
ly punkového a alternativneho zamerania. Ako hostia si na tdto mald slavnost pravi-
delne pozyvané aj spriaznené pivovary ako Mauacky Muadek, JAMA Craft Brew-
ery distriblcia piva minipivovar.sk a podobne. Okrem toho aj obéerstvenie z grilu,
ako aj pre vegetarianov.

Info: +421 642 82 643 | pivovar@stupavar.sk | www.stupavar.sk

Bratislavsky oktoberfest Oktober

Bratislavsky oktoberfest malych remeselnych pivovarov prezentuje to najlepsie
z pivovarnictva, ¢o mame v bratislavskom regiéne. Svoje piva tu pravidelne vystavuje
vacsina malych pivovarov Bratislavského kraja. V dopInkovej ponuke je mozno ochutnat
aj hostujlice malé pivovary z Moravy i dal3ich regiénov. Stéastou je vzdy bohata gas-
tronémia, zupna zabija¢ka, farmarsky trh a mnoZstvo stankov s kvalitnym street foodom,
hamburgermi, hot dogmi, parancami, hranolkami, grilovanymi rybami, rezfiami a inymi jed-
lami a pochutinami vhodnymi k pivu. Podujatie sa kona zatiatkom oktébra. Po oba dni je
stéastou hudobny program, ktory sa sklad4 hlavne zo skupin alternativnej a mensinovej
rockovej scény.

Info: +421 907 368 024 | macuha@krasnabratislava.sk | info@gob.sk
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Turizmus regiénu Bratislava
Bratislava Region Tourism
Sabinovskd 16, 820 05 Bratislava
Tel.: +4212 4319 1692, E-mail: info@gob.sk
www.gob.sk

o www.facebook.com/BratislavaRegionTourism www.instagram.com/bratislavaregiontourism @
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